
Kalte Vorspeisen
Herzhaftes Wurstbrett

Verschiedene Dip

Käsebrett

Diverse Brotsorten

Mettschweinchen

Fingerfood auf Anfrage

Selbst geräucherte Forelle

Selbst geräucherte Käse

Warme Vorspeisen
Gefüllte Tomaten

Gefüllte Champion

Suppen der Saison



Hauptspeisen

Gerichte 
aus der deutschen Küche

Kassler, Schnitzel, Roulade 
(Rind oder Schwein)

Bouletten (klassisch oder 
mit Knoblauch und Schafskäse)

Gulasch (halb und halb)

Schwarzbier Braten, gebratenes Huhn

Wildschwein Braten, Rehkeule

Beilagen

Klösse, selbst gemachtes 

Kartoffelpüree, Salzkartoffeln 
selbst gemachte Serviettenknödel

auf Anfrage, selbst gemachte 
Kartoffelklösse (Saison bedingt)

Rotkohl, Sauerkraut, Bohnen 
(in Butter geschwenkt)

Pilze (Saison bedingt z.B. Pfifferlinge)



Gerichte 
vom Mittelmeer

Vorspeisen

Gefülltes junges Gemüse

Geschmorte Tomaten

Kürbisauflauf (Saison bedingt)

Anti Pasta

Hauptspeisen

Französischer Schweinebraten 
mit Olivensosse und Ofengemüse

Perlhuhn oder Hühnerbrust 
mit Gemüse

Knoblauchhuhn

Kalbshaxe oder Kalbsbraten 
in Rotwein, geschmorte Bohnen

Lammscheiben mit Kräuterreis

Beilagen

Tomatenreis, Pasta, 
Süsskartoffeln

Rosmarinkartoffeln



Dessert
Mousse au chocolat

Rhabarber Souffle 
mit selbst gemachter Vanille Sosse

Birne „Helene“  
mit selbst gemachter Vanille Sosse

Joghurt mit Früchten

Kuchen und Torten auf Anfrage
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